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	ХИГИЈЕНСКИ УСЛОВИ ЗА ОБАВЉАЊЕ ДЕЛАТНОСТИ У ОБЈЕКТИМА ЗА  СПАЉИВАЊЕ  ВЕЛИКОГ  КАПАЦИТЕТА У КОЈИМА СЕ МОГУ СПАЉИВАТИ СРМ И ЛЕШЕВИ ЖИВОТИЊА ИЗ КОЈИХ НИЈЕ УКЛОЊЕН СРМ
	ДА
	НЕ
	КОМЕНТАР

	Члан 27

	Став 1.

	Хигијенски услови за обављање делатности у објекту за спаљивање и коспаљивање су:
	1) споредни производи животињског порекла  одговарајуће се складиште до уништења и уништавају се у што краћем року после допреме;
	
	
	

	
	
	
	2) контејнери, посуде и возило којима су допремљени споредни производи животињског порекла перу се и дезинфикују на месту одређеном и опремљеном за те намене; 
	
	
	

	
	
	
	3)  заштита од штеточина као што су инсекти, глодари, птице и друге штеточине системски се спроводи на основу претходно утврђеног програма контроле штеточина и подаци о томе се евидентирају; 
	
	
	

	
	
	
	4)  за све делове објекта  успоставља се  поступак чишћења;
	
	
	

	
	
	
	5) одговорно лице у објекту је предузело све потребне превентивне мере при пријему споредних производа животињског порекла, како би се спречио или умањио директан ризик за здравље људи или животиња;
	
	
	

	
	
	
	6)  остаци се рециклирају у оквиру објекта или на неком другом одобреном месту, односно депонији у складу са посебним прописом којим се уређује заштита животне средине, а њихова количина и штетност треба да је минимална;
	
	
	

	
	
	
	7)  превоз и складиштење сувих остатака у облику прашине обавља се тако да се спречи расипање по околини;
	
	
	

	
	
	
	8) квалитет инсталација и функционисање свих аутоматских контролних уређаја надзире се и једном годишње врши се контролно испитивање и баждарење;
	
	
	

	
	
	
	9) резултати мерења температуре региструју се, у циљу верификације и провере усклађености са овим правилником;
	
	
	

	
	
	
	10) у случају квара или ванредних радних околности, одговорно лице у објекту, у што краћем року, треба да обезбеди смањивање рада или заустављање  рада објекта до успостављања нормалних услова рада.
	
	
	

	ВЕТЕРТИНАРСКО САНИТАРНИ УСЛОВИ ЗА ИЗГРАДЊУ ОБЈЕКТА ЗА СПАЉИВАЊЕ И КОСПАЉИВАЊЕ МАЛОГ КАПАЦИТЕТА У КОЈИМА СЕ МОГУ СПАЉИВАТИ СРМ И ЛЕШЕВИ ЖИВОТИЊА ИЗ КОЈИХ НИЈЕ УКЛОЊЕН СРМ
	ДА
	НЕ
	КОМЕНТАР

	Члан 90.
Став 1.

	Објекта за спаљивање и коспаљивање споредних производа животињског порекла:

	1) изграђен је , односно израђен, опремљен и уређен тако да омогући да се спаљивање обавља на температури од најмање 850°С која је мерена током две секунде на месту које је најближе унутрашњем зиду или на неком другом репрезентативном мерном месту коморе за сагоревање, а да се гасови који настају у току процеса спаљивања ослобађају увек на контролисан и хомоген начин, укључујући и најнеповољније услове;
	
	
	

	
	
	2) има опрему за мерење и регистровање температуре, у циљу праћења параметара и прописаних услова за спаљивање или коспаљивање;
	
	
	

	
	
	3)  има опрему која омогућава да се споредни производи животињског порекла директно ставе у комору за спаљивање, без директног руковања, када је то могуће;
	
	
	

	
	
	4) свака линија спаљивања је опремљена са најмање још једним помоћним гориоником који се користи приликом почетка и завршетка рада пећи, а који се аутоматски укључује када температура гасова сагоревања после последњег дотока ваздуха сагоравања падне испод 850°С, чиме се обезбеђује одржавање температуре од 850°С све време процеса и све док се несагорени материјал налази у комори за спаљивање;  
	
	
	

	
	
	5) опремљен је одговарајућом опремом која обезбеђује да се споредни производи животињског порекла на почетку рада не уносе у комору за спаљивање све док се не постигне температура од најмање 850°С, као ни у сваком другом случају када није могуће одржати температуру од 850°С;
	
	
	

	
	
	6) место на коме се налази објекат за спаљивање и коспаљивање великог капацитета, укључујући и складиштење споредних производа животињског порекла, уређено је тако да се спречи недозвољено или случајно испуштање материја загађивача у земљиште, површинске или подземне воде у складу са прописима којима се уређује водопривреда и заштита животне средине, и треба да има складишни базен за сакупљање загађене кишнице, загађене воде настале просипањем или у току гашења пожара;
	
	
	

	
	
	7) за чишћење, прање и дезинфекцију  је обезбеђено место са одговарајућом опремом и средствима
	
	
	

	Члан 90.
Став 2.
	
	Складишни базен је капацитета који обезбеђује да вода буде испитана и, ако је потребно, одговарајуће третирана, пре испуштања у канализацију или природни реципијент.
	
	
	


